
１８６４年、アルフレッド・グラシアンはエペルネにこのメゾンを設立しました。
多くのメゾンが醸造責任者を都度誘致するのとは違い、アルフレッド・グラシアンの技術と伝統は、
ジェジェ家により1905年から今日に至るまで、厳格に、かつ正確に伝えられています。
また、全てのベース・ワインを樽で醗酵・熟成させる数少ない生産者です。
所有畑は僅か１．７３haしかありません。約６５の長期契約農家からぶどうを購入しています。
テロワールはぶどうの品質に多大な影響を与えます。そしてシャンパーニュ造りに重要なことは、
優良なぶどう栽培農家から最高品質のぶどうを確保することだと考えているからです。
今回はDirector Commercial et Marketingとして来日中のオリヴィエ・デュプレ氏をお招きし、
スペシャルディナーを開催いたします。
この機会に是非、アルフレッド・グラシアンの魅力溢れる味わいをお楽しみください。

日時 2011年10月5日（水）

受付18：30　開宴19：00

会場 Restaurant　FEU（レストラン・フウ）

料金 1名様　　\16,000　（サービス料、税込）

定員 40名

1 お支払方法はカード決済、現金支払、銀行振込です。詳しくはお店までお問い合わせください。

2 前金制となります。ご予約の際にお支払いのお手続きをして頂くようお願い申し上げます。

3 ご入金の確認が取れ次第、ご案内状をお送りいたします。当日はご案内状をお持ちください。

4 男性の方は、ジャケットをご着用ください。

シャンパン N.V. ALFRED GRATIEN　Brut

N.V. ALFRED GRATIEN　Brut Blanc de Blancs Grand Cru

1999 ALFRED GRATIEN　Brut Millesimé

N.V. (2005) ALFRED GRATIEN　Cuvée Paradis Brut

N.V. (2004) ALFRED GRATIEN　Cuvée Paradis Brut Rosé

　　 ※銘柄は一部変更となる場合もございますので、予めご了承ください。

料理 フレンチ・ディナーフルコース

ご注意事項

◆前金制の為、当日のお支払はお受けいたしかねます。また、キャンセルの際のご返金は致しかねます。

◆都合により、スケジュール、参加ゲストが変更になる場合もあります。予めご了承ください。

◆ワインとお料理の会の為、お車でのご来場、未成年者の方のご参加・ご入場は固くお断り致します。

◆妊娠中・及び授乳中の飲酒は、胎児・乳児の発育に悪影響を与える可能性があります。

ご予約・お問合わせ　レストランFEU（フウ）
東京都港区南青山1-26-16
TEL 03-3479-0230
アクセス：千代田線乃木坂駅3番出口前



１．お申込書の太枠内に必要事項をご記入の上、レストランまでご持参いただくか、
ＦＡＸ　03-3479-8622　までお申し込み下さい。
２．ご入金確認後、ご案内状をお送り致しますので、当日はご案内状をご持参下さい。

お申し込み人数　　　　男性　　　名様　／　女性　　名様　　（合計　　名様）

代表者ご芳名　（漢字）
First Name Family Name

ご住所　〒

（ご案内状送付先）

TEL FAX

日中のご連絡先

E-mail

同伴者名①　（漢字）
First Name Family Name

同伴者名②　（漢字）
First Name Family Name

同伴者名③　（漢字）
First Name Family Name

同伴者名④　（漢字）
First Name Family Name

語学力（参考までに）　英語　（若干程度　　名、　日常会話程度　　名、　中級以上　　名）

　　　　　　　　　　　　 仏語　（若干程度　　名、　日常会話程度　　名、　中級以上　　名）

お名前は、ご案内状やお座席に記載させて頂きます。同伴者様分もあわせてフルネームでご記入下さい。

◆ワインをお楽しみ頂く会ですので、お車でのご来場、未成年者のご参加はご遠慮下さい。
◆妊娠中、及び授乳中の方の飲酒は胎児・乳児に悪影響を及ぼす可能性がございます。

シャンパン

ご記入いただきました個人情報につきましては、当ガラディナーご予約の目的以外には使用致しません。

ALFRED GRATIEN

特別ガラディナー お申込書


